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MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII AL REPUBLICII MOLDOVA

Institutia Publici Scoala Profesionali nr.2, mun. Chisiniu
PLAN DE INVATAMANT

arii al Domeniul de formare profesionala:
0721 Procesarea alimentelor
Codul si denumirea programului de studii:
07215 Controlul calitatii produselor alimenta

{ i

AR 2024 Codul si denumirea calificirii:
%M\zfp‘?b’/ Loy 07215.1 Controlor/controloare calitate produse alime

Baza admiterii: Studii gimnaziale
Durata studiilor: 2 ani

Ca'lendarul anului de studiu

Aprobat:

onsiliul Profesoral IP Scoala
sionald nr. 2, mun. Chisiniu
din_A0.04 2024
Belii Vitalie

PRI Perioadi a anului de studiu si proces specific
- septembrie octombrie noiembrie decembrie ianuarie februarie martie aprilie mai iunie
I
i
Antda Proces specific/activitate i termene de realizare (semestru/luna/saptimani)
phad septembrie octombrie noiembrie ianuarie februarie martie aprilie mai iunie
I
i1 PP v | ,
SEMESTRUL I SEESTR o

Notd: ITIP - pregatirea teoretica si practicd in laborator; V — vacantda; PP - practica in productie; EQ - examen de calificare

* Nomenclatorul domeniilor de formare profesionali si al meseriilor/profesiilor, aprobat prin Hotararea Guvernului al Republicii Moldova nr.425 din 03.07.2015, cu modificarile ulterioare aprobate prin

Hotararea Guvernului nr. 294/2024



Planul de invitimant pentru programul de studii profesional tehnic secundar
calificarea 07215.1 Controlor/controloare calitate produse alimentare, durata de doi ani

Anexa 2

Nr. Componente Resurse temporale -
d/o Total Anul I Total anul 1 Anul I1 Total anul II
general
75 32 38 saptamani 16 8 12 1 37 saptamani
siptimani | siptiméni | siptimani siptimini | siptimani | siptimani | sdptimini
A. Subcomponenta invariabild 2720re | 4orefsipt. | . 128o0re 6 ore/sapt. | 6 ore/sapt. - 144 0re
1. | Limba si literatura roména | 9% 2 . o4 1 2 . 2
2. | Educatia fizica ~ ‘ 64 1 . 6
)_3. Bazele antreprenoriatului - 4 4 - 96
B Subcomponenta variabild 352 0re 2 ore/sapt.
1. | Limba straina 64 2
2. | Matematica 64
3. | Tehnologii de procesare a 96
informatiei .
4. | Biologia 64
5. | Chimia . 64
A- - - h ;fil ‘ :\
Instruire teoretica 288
 Instruire practica ore |
1. | Modulul 1. Pregitirea
controlorului pentru activitatea la 40 l 28 | 12 0
locul de munca
2. | Modulul 2. Efectuarea analizelor 126 | 54 | 12 ‘ 0
de laborator
3. | Modulul 3. Operatii si utilaje in
industria alimentard
4. | Modulul 4. Receptia si controlul
calitatii materiei prime,
materialelor auxiliare si de
ambalare
5. | Modului 5. Controlul calitatii

proceselor tehnologice la
producerea bauturilor nealcoolice
si apelor minerale




6. | Modulul 6. Controlul calitatii
proceselor tehnologice la
producerea bauturilor slab
alcoolice si alcoolice din
industria fermentativa

7. | Modulul 7. Controlul calitatii
proceselor tehnologice la
producerea conservelor
legumicole si din carne

Modulul 8. Controlul calitatii
proceselor tehnologice la
producerea produselor lactate

9. | Modulul 9. Controlul calitatii
proceselor tehnologice la
producerea produselor de
panificatie, patiserie si cofetarle
~ B. | Practica "”’”productxe .

. 35
| ore/sipt.

210 0re

1. | Disciplina 1

2. | Disciplina 2

3. | Disciplina 3

Consultatii pentru Examenul de
calificare

o

80

Examenul de calificare

Componentele I+11+11I+
Consultatii+Examenul de calificare

2644 ore




Ruta de parcurgere a componentelor Planului de invitimant
Calificarea 07215.1 Controlor/controloare calitate produse alimentare, durata de doi ani

Ani de studii

II. Formarea de profil

i

Anul I

Module/ore pentru instruire teoretici i instruire practici
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Ani de studii I1. Formarea de profil

Anul IT Module/ore pentru instruire teoretici si instruire
practici
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Elaborat grup de lucru:
Cebotari Liudmila — profesora discipline de specialitate, grad didactic I, IP Scoala Profesionala nr. 2, Chisindu;

Rotari Elena — profesori discipline de specialitate, grad didactic II, IP Scoala Profesionala nr. 2, Chisindu;
Luta Diana - profesori discipline de specialitate, grad didactic I, IP Scoala Profesionala din .Soroca;

Zelencov Lilia — profesora discipline de specialitate, grad didactic II, IP Scoala Profesionali nr. 1, or. Cahul.

VIZAT:

Sef Directie, Politici in domeniul invatamantului profesional tehnic Gincu Silviu

Ministerul Educatiei si Cercetarii

Director IP Scoala Profesionala nr. 2 din Chisindu Belii Vitalie

Director Scolii Profesionale nr. 1, or. Cahul P Miron Oleg

TSI TN

/ Director Scolii Profesionale, or. Soroca Luta Ivan

Director S.A. Bucuria

Director ,,Moldretail Group” SRL

Comitetul sectorial pentru formare profesionala din agricultura si industria alimentara ”AgroindVET”

COORDONAT:
Consultanta principald, Directia politici in domeniul invatimantului profesional tehnic, W N i
Ministerul Educatiei si Cercetirii



