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RAPORT  

privind rezultatele examenelor de calificare  

 anul de studii 2025–2026  

Nivelul III ISCED 



RAPORT PRIVIND REZULTATELE EXAMENELOR DE CALIFICARE 

Perioada de desfășurare: 15.06.2026 – 22.06.2026 

Cadrul normativ: Regulamentul de organizare și desfășurare a examenului de calificare (Ordinul MECC 

nr. 1127 din 23.07.2018), Ordinul intern IP ȘP nr. 2 nr. 67-A din 13.05.2026 și Ordinul de admitere nr. 

87-A din 09.06.2026. 

 

1. CONTEXT INSTITUȚIONAL ȘI ORGANIZARE 

 
În conformitate cu cadrul normativ în vigoare, IP Școala Profesională nr. 2 din Chișinău a organizat și 

desfășurat examenul de calificare pentru absolvenții promoției 2026 prin metoda Sistemului Unificat. Prin 

decizia Consiliului Profesoral (Proces-verbal nr. 11 din 09.06.2026), la examene au fost admiși 288 de 

elevi, repartizați pe meserii după cum urmează: 

• Bucătar / Bucătăreasă: 124 elevi 

• Cofetar / Cofetară: 52 elevi (25 sistem clasic + 27 învățământ dual) 

• Brutar / Brutăreasă: 26 elevi (17 sistem clasic + 9 învățământ dual) 

• Brutar-Cofetar / Brutăreasă-Cofetară: 15 elevi 

• Controlor / Controloare calitate produse alimentare: 25 elevi 

• Controlor-casier / Controloare-casieră (dual): 24 elevi 

• Operator / Operatoare în hoteluri și complexe turistice: 22 elevi 

 

2. EVALUAREA TEORETICĂ — PROBA SCRISĂ (15–16 IUNIE 2026) 

 

Proba scrisă a evaluat nivelul de însușire a cunoștințelor teoretice și a fundamentelor de specialitate 

prevăzute în standardele ocupaționale. 

 

 

Meseria 

 

Admiși 

 

Susținut 

Distribuția pe note  

Media 

 

% 

Calitate 
10 9 8 7 6 5 <5 

Bucătar / bucătăreasă 124 123 0 5 45 44 22 7 0 7,15 40,65% 

Cofetar / cofetăreasă 25 25 4 0 4 12 3 2 0 7,36 32,00% 

Cofetar / cofetăreasă (dual) 27 27 2 4 9 7 4 1 0 7,62 55,55% 

Brutar / brutăreasă 17 17 1 4 3 4 4 1 0 7,47 47,05% 

Brutar / brutăreasă (dual) 9 9 1 1 3 2 1 1 0 7,55 55,55% 

Brutar-Cofetar / Brutăreasă-

Cofetară 

15 15 1 2 5 7 0 0 0 7,80 53,33% 

Controlor-casier / Controloare-

casieră (dual) 

24 24 0 4 8 10 2 0 0 7,58 50,00% 

Controlor calitate produse 

alimentare 

25 25 6 6 5 5 3 0 0 8,28 68,00% 

Operator în hoteluri și complexe 

turistice 

22 22 4 5 8 4 1 0 0 8,31 77,27% 

TOTAL  288 287 19 31 90 95 40 12 0 7,68 53,26% 



 

Figura 1. Performanța teoretică la proba scrisă (Media și Procentul Calității) 

 

3. EVALUAREA PRACTICĂ — PROBA PRACTICĂ (17–22 IUNIE 2026) 

 

Proba practică a testat deprinderile tehnice, aplicabilitatea cunoștințelor în condiții reale de 

laborator/unități economice și respectarea normelor tehnologice și de securitate. 

 

 

Meseria 

 

Admiși 

 

Susținut 

Distribuția pe note  

Media 

 

% 

Calitate 
10 9 8 7 6 5 <5 

Bucătar / bucătăreasă 124 123 46 45 27 5 0 0 0 9,03 95,93% 

Cofetar / cofetăreasă 25 25 5 6 7 4 3 0 0 8,24 72,00% 

Cofetar / cofetăreasă (dual) 27 27 12 7 4 3 1 0 0 8,96 85,18% 

Brutar / brutăreasă 17 17 5 3 9 0 0 0 0 8,76 100,00% 

Brutar / brutăreasă (dual) 9 9 2 3 2 2 0 0 0 8,55 77,77% 

Brutar-Cofetar / Brutăreasă-

Cofetară 

15 15 3 5 5 2 0 0 0 8,60 86,66% 

Controlor-casier / Controloare-

casieră (dual) 

24 24 15 6 3 0 0 0 0 9,50 100,00% 

Concluzii privind Proba Scrisă: 

Proba scrisă înregistrează o medie generală de 7,68 și o rată a calității de 53,26%. Cele mai înalte 

performanțe au fost obținute la Operator în hoteluri și complexe turistice (media 8,31; calitate 

77,27%) și Controlor calitate produse alimentare (media 8,28; calitate 68,00%). Se observă o 

diferență favorabilă pentru clasele cu învățământ dual (ex. Cofetar dual 55,55% vs. Cofetar clasic 

32,00%), subliniind impactul conexiunii directe cu agenții economici. 



Controlor calitate produse 

alimentare 

25 25 7 10 1 4 3 0 0 8,56 72,00% 

Operator în hoteluri și complexe 

turistice 

22 22 11 5 6 0 0 0 0 9,22 100,00% 

TOTAL  288 287 106 90 64 20 7 0 0 8,82 87,72% 

 

Figura 2. Performanța aplicativă la proba practică pe programe de calificare 

 

4. SINTEZA REZULTATELOR GENERALE ALE EXAMENULUI DE CALIFICARE 

 

Rezultatele finale integrează evaluarea teoretică și practică, oferind imaginea de ansamblu asupra 

pregătirii profesionale a absolvenților. 

 

Meseria Nr. admişi Nr. susţinut Media 

examenului 

Procentul calității 

(%) 

Bucătar / bucătăreasă 124 123 8,39 73,98% 

Cofetar / cofetăreasă 25 25 7,97 48,00% 

Cofetar / cofetăreasă (dual) 27 27 8,57 70,37% 

Brutar / brutăreasă 17 17 8,31 57,69% 

Brutar / brutăreasă (dual) 9 9 8,25 55,55% 

Concluzii privind Proba Practică: 

Rezultatele la proba practică sunt net superioare celei scrise, înregistrând o medie de 8,82 și o 

calitate excelentă de 87,72%. Remarcăm o calitate de 100% la trei meserii: Controlor-casier (dual) 

(media 9,50), Operator în hoteluri (media 9,22) și Brutar clasic (media 8,76). Peste 36% din totalul 

elevilor au obținut nota maximă 10, demonstrând o pregătire practică înalt consolidată. 



Brutar-Cofetar / Brutăreasă-Cofetară 15 15 8,36 66,66% 

Controlor-casier / Controloare-casieră 

(dual) 

24 24 8,92 87,50% 

Controlor calitate produse alimentare 25 25 8,47 68,00% 

Operator în hoteluri și complexe 

turistice 

22 22 8,95 77,27% 

TOTAL GENERAL  288 287 8,46 67,22% 

 

Figura 3. Analiza comparativă a procentului calității pe probe și per total instituție 

 

 

Analiza Comparativă: Procentul Calității 

 

 

  5. CONCLUZII privind rezultatele examenelor de calificare organizate prin metoda Sistemului 

Unificat în cadrul IP Școala Profesională nr. 2 din Chișinău, anul de studii 2025–2026 

Concluzii Generale și Recomandări Strategice: 

 

1. Eficiența Învățământului Dual: Clasele pregătite în sistem dual prezintă performanțe superioare 

din punct de vedere al calității finale și al deprinderilor practice, confirmând oportunitatea extinderii 

acestui model de parteneriat cu mediul de afaceri. 

2. Măsuri de Îmbunătățire: Se impune consolidarea pregătirii teoretice în perioada premergătoare 

examenelor (în special la profilul Cofetar clasic - calitate scrisă 32%) prin ore suplimentare de 

recapitulare și utilizarea evaluărilor formative de tip simulat. 



În conformitate cu prevederile Regulamentului de organizare și desfășurare a examenului de 

calificare și ale actelor normative în vigoare din învățământul profesional tehnic, în cadrul IP Școala 

Profesională nr. 2 din Chișinău au fost organizate și desfășurate examenele de calificare pentru 

absolvenții promoției 2025–2026, prin metoda Sistemului Unificat. 

1. Participare și indicatori generali 

Rata de participare: Din totalul de 288 de candidați admiși, la susținerea probelor au participat 287 

de absolvenți, înregistrându-se o rată de participare remarcabilă de 99,65%. Acest indicator reflectă atât 

responsabilitatea elevilor față de finalizarea traseului educațional, cât și o rigoare înaltă în organizarea 

logistică și administrativă a procesului de examinare. 

Media instituțională și calitatea: Rezultatele generale atestă un nivel temeinic de pregătire profesională: 

Media generală instituțională: 8,46 

Procentul calității: 67,22% 

Acești indicatori confirmă atingerea rezultatelor scontate ale învățării și formarea solidă a 

competențelor prevăzute de Standardele de Calificare și Curriculumul național pentru meseriile evaluate. 

2. Analiza comparativă pe probe de examen 

A. Proba Scrisă (Teoretică) 

Media generală: 7,68 | Procentul calității: 53,26% 

Proba a demonstrat o însușire corespunzătoare a fundamentelor teoretice. Cele mai înalte performanțe au 

fost obținute la meseriile: 

Operator/operatoare în hoteluri și complexe turistice: Media 8,31 | Calitate 77,27% 

Controlor/controloare calitatea produselor alimentare: Media 8,28 | Calitate 68,00% 

B. Proba Practică 

Media generală: 8,82 | Procentul calității: 87,72% 

Proba practică a înregistrat rezultate net superioare celei scrise, confirmând nivelul ridicat de formare a 

deprinderilor aplicative. Performanțe de vârf (100% calitate) au fost obținute la: 

Controlor-casier / controloare-casieră (învățământ dual) 

Operator / operatoare în hoteluri și complexe turistice 

Constatare cheie: Raportul dintre rezultatele probelor indică o consolidare mai puternică a competențelor 

practice în comparație cu cele teoretice. Această dinamică este firească și caracteristică formării 

profesionale centrate pe învățarea aplicativă, stagiile de practică la agenții economici și modelul 

învățământului dual. 

3. Topul performanței pe meserii (Rezultate finale) 

Operator/operatoare în hoteluri și complexe turistice 

Media generală: 8,95 | Procentul calității: 77,27% 

Controlor-casier/controloare-casieră (învățământ dual) 

Media generală: 8,92 | Procentul calității: 87,50% 

Cofetar/Cofetară (învățământ dual) 

Media generală: 8,57 | Procentul calității: 70,37% 

4. Direcții de dezvoltare și recomandări 

Măsurile de eficientizare identificate în urma analizei rezultatelor vizează: 

Consolidarea pregătirii teoretice: Diversificarea strategiilor didactice și aplicarea metodelor 

moderne de predare-învățare-evaluare la disciplinele de specialitate teoretice. 



Monitorizare și evaluare formativă: Intensificarea sesiunilor de recapitulare sistematică și a testărilor 

formative în perioada premergătoare examenelor. 

Extinderea modelului dual: Valorificarea în continuare a parteneriatelor cu agenții economici pentru 

menținerea indicatorilor înalți la proba practică. 

Sesiunea examenelor de calificare s-a desfășurat în condiții optime de transparență, obiectivitate și 

responsabilitate instituțională, comisiile de evaluare asigurând respectarea strictă a principiilor de 

legalitate și imparțialitate. 

Rezultatele finale confirmă că procesul educațional din cadrul IP Școala Profesională nr. 2 din 

Chișinău (Nivelul III ISCED) este aliniat pe deplin cerințelor pieței muncii și exigențelor angajatorilor. 

Performanțele obținute constituie o dovadă fermă a calității formării profesionale oferite și reprezintă un 

reper strategic pentru dezvoltarea continuă a culturii calității în cadrul instituției. 

 

 

 

 

Director IP ȘP nr. 2 Chișinău:  ____________________ Vitalie BELÎI dr., conf. univ. 
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